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1.Bolum Teknik Tablo

Marka

woarcelik

Model

5093 NF

Mamul Kategorisi

Ev tipi buzdolabi/derin dondurucu

Enerji Sinifi

B

Cevre Koruma Semboll

Yillk Enerji Tketimi (KWh/yil)

712 (Gergek tliketim, cihazin nerede ve nasil
kullanildigina baglidir)

Sogutucu Bolme Hacmi (Net-It) 355
Dondurulmus Gida Saklama Bélmesi 133

Hacmi (Net-It)

Yildiz Sinifi X X
Sogutma Sistemi NO-FROST

Sicaklik Artma Siresi (saat)

(Elektrik kesilmesi guvenligi, bu streden
sonra gidalar kullanilamaz.)

Dondurma Kapasitesi (kg/24 saat) 6,5
Iklim Sinifi T
Gurdltt Seviyesi (dB(A)) 46
Toplam Brit Hacim (It) 500
Toplam Net Hacim (It) 488
Yukseklik (cm) 186,5
Genislik (cm) 75
Derinlik (cm) 71,5
Agirlik (kg) 110
Elektrik Girisi (V/Hz) 220/50
Toplam Gug (W) 170

Dikkat! A

e Urlin kalitesini arttirmak igin &nceden haber verimeksizin
teknik Ozelliklerde degisiklik yapilabilir.

e UrlinUn Uzerinde bulunan isaretiemelerde veya Urtinle birlikte
verilen diger basil ddkimanlarda beyan edilen degerler, ilgili
standartlara gdre laboratuar ortaminda elde edilen degerlerdir.
Bu degerler, Urintin kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.

e Bu kullanm kilavuzunda sekiller sematik olup Grtininuzle
birebir uyum icinde olmayabilir. Satin almig oldugunuz cihazda
ilgili parcalar yoksa baska modeller icin gecerlidir.
e Tabloda verilen &dlcUler Urdndn kapisi kapali olarak
yerlestirilebilmesi icin gerekli minimum  boslugu tarif etmektedir.



2. Bolum: Buzdolabinizi kullanmadan 6nce

e Kullanma kilavuzunda verilen bilgilerin dikkate alinmamasi halinde, Uretici firmanin sorumluluk kabul etmeyecegini unutmayin.
Bu UrUn evlerde kullaniimak Uzere dizayn edilmistir.

LUtfen, Buzdolabinizi galistirmadan dnce, yerlestirimesi, kullanimi ve bakimi gibi énemli bilgileri iceren kullanma kilavuzunu
dikkatle okuyunuz.

Yapilmasi gerekenler

* Buzdolabinizin kullanma voltaji 220 Volt'tur.

* Buzdolabiniz ocak, firn,kalorifer petedi ve soba gibi 1si kaynaklarindan en az 30 cm, elektrikli firnlardan ise en az 3 cm
uzakta olmall ve dogrudan gunes isig1 altinda tutulmamalidir.

* Buzdolabinizin bulundugu odada sicakligin en az 10°C olmasi gerekir. Buzdolabinizin bundan daha soguk ortamlarda
calistinimasi verimliligi agisindan tavsiye edilmez.

* Buzdolabinizin icinin iyice temizlenmis olmasina dikkat ediniz.

Iki sogutucu yan yana yerlestiriliyorsa aralarinda en az 2 cm bosluk birakimalidir.

* Buzdolabinizin sarsintisiz ¢alismasi gerekir. Bunun icin ayarlanabilir &n ayaklari saat yontnde ya da tersine déndurerek
zemin Uzerinde buzdolabinizin dengeli durmasini saglayiniz. Bu islem yiyecekler dolaba konmadan 6nce yapiimalidir.Hall doseli
zemin Uzerine yerlestirilecekse, buzdolabiniz ile hall arasina sert bir tabla konulmalidir.

*Buzdolabinizin ilk calistirimasinda, ilk alti saat boyunca asagidaki noktalara dikkat ediniz.

- Buzdolabiniz elektrik kesintisine ugramamalidir.

- Sicaklik ayar digmesi kapall konumuna getirimemelidir.

- Kapisi ¢ok sik acilimamalidr.

- Besinler konulmadan bos olarak galistinimalidir.

* Ik alti saat igerisinde elektrik kesintisi meydana geldl ise;

“Yetkili Servis Cagirmadan Once Yapimasi Gerekenler”
basligl altindaki uyarilar dikkate aliniz.

* Qrjinal ambalaj ve képUkler cihazinizin tekrar nakliyesi veya tasinmasi icin saklanmalidir.

* Urundn yeniden tasinmasi sirasinda dikkat edilmesi gereken noktalar:

1. Buzdolabiniz tagsimadan énce bosaltilip temizlenmelidir.

2. Tekrar ambalajlanmadan dnce buzdolabinizin igindeki raflar,
aksesuarlar, sebzelik vs. dolap icinde bantlanip sarsintiya karsi saglamlastiriimaldir.

) E IKaFI)'lj saplar, alt havalandirma kapagi ve arka havalandirma kapagina takili plastik takozlar ambalajlamadan 6nce
sokulmelidir.

6. Ambalaj kalin bant veya saglam iplerle baglanmall ve ambalaj Uzerindeki tasima kurallarina mutlaka uyulmalidir.

nutmayin...
Geri kazanilan her madde, doga ve milli servetimiz icin vazgecilmez bir kaynaktir.
Ambalaj malzemelerinin yeniden degerlendiriimesine katkida bulunmak istiyorsaniz gevreci kuruluslardan veya bulundugunuz

belediyelerden bilgi alabilirsiniz. s



2. Bolum: Buzdolabinizi kullanmadan 6nce

A Guvenlik uyarilar

* Kilahlr dondurma ve kip buzlari,dondurucu bdlmesinden cikarir cikarmaz hemen yemeyin! (Agzinizda soguk yanigina
neden olabilir.)

* Sise ve kutulardaki sivi icecekleri dondurucu béimesine koymayin. Patlayabilir.

* Dondurulmus yiyeceklere 1slak elle dokunmayin yapisabilir.

* Buzdolabinizin temizleme ve eritme islemi icin, kesinlikle buhar veya buharli temizlik malzemeleri kullanmayiniz. Béyle bir
durumda buhar, buzdolabinizda akim ihtiva eden bolgelere temas ederek kisa devre veya elektrik carpmasina sebep olabilir.

* Buzdolabinizdaki tampon, kapi gibi kisimlari hicbir sekilde destek veya basamak araci olarak kullanmayin.

* Buzdolabinizin iginde elektrikli aletler kullanmayin. * Hasarll buzdolabini ¢alistirmayin. Kararsizlik halinde servisinize danisin.

* Buzdolabinizda sogutma gazi dolasiminin gerceklestigi kisimlara kesici ve delici aletler kullanarak zarar vermeyin.
Evaporatordeki gaz kanallarinin delinmesi, boru uzantilarini ve Ust ylzey kaplamalarini delme durumunda pUskirecek sogutma
gaz cilt tahrigleri ve g6z yaralanmalarina sebep
olabilir.

* Buzdolabinizdaki havalandirma deliklerinin Gzerini 6rtmeyin ve herhangi bir cisimle kapatmayin.

* Elektrikli cinazlardaki onarimlar, yalniz ehliyetli kisiler tarafindan yapillir. Bilingsizce yapilan onarimlar kullanici icin tehlike
olusturabilir.

* Herhangi bir hata durumunda veya bakim ve temizlik yaparken, sigortayl kapatmak veya fisi cekmek suretiyle,
buzdolabinizin elektrik baglantisini kesin.

* Fisi cikartirken kablodan cekmemeye dikkat edin.

* Buzdolabinizin elektrik guvenligi, evinizdeki topraklama sisteminin standartlara uygun olmasi durumunda garanti edilir.

* Gocuklann buzdolabinizia oynamamasina dikkat edin. Kendilerine ve buzdolabina zarar verebilecek hareket yapabilirler.

-Ornegin kapiya tutunup sarkmalarina kesinlikle izin vermeyin.

* Alkol orani yuksek igkileri, agizlarini siki bir sekilde kapatarak ve dik olarak yerlestirin.

-Yanici ve yanici gaz ihtiva eden mamulleri (6rn. sprey) ve patlayici maddeleri cihazinizda kesinlikle bulundurmayin.



2. Bolum: Buzdolabinizi kullanmadan dnce

A Buzdolabinizin calistirimasi

* Ik galistirmada,fabrika ¢ikis ayar degeri olarak, sogutucu bélmenin ayar sicakligi 4°C, dondurucu bdlmenin ayar sicaklig
-18°C'dir.

* Buzdolabinizin kompresord, fisin takilimasindan yaklasik olarak 5 dakika sonra galismaya baslayacaktir. Kompresorin
calismaya baslamasindan sonra, ortam sicakligina ve buzdolabinizin yiklenme durumuna bagl olarak, bélme sicakliklar yaklasik
24 saat icerisinde ayar, sicakliklarina duser.

* Buzdolabiniz bu ayardayken ilk 12 saat veya ortam sicakligina bagl olarak ilk 24 saat su dnemli noktalara dikkat ediniz.

* Kapilarini sik sik agmayiniz.

* Buzdolabinizi asir doldurmayiniz.

Alt havalandirma kapaginin takilimasi;

* Buzdolabinizin icinde verilen, kapi saplari (2 adet), alt havalandirma kapag ve arka havalandirma kapagina takilacak
plastik takozlar (2 adet) servis elemanlarimiz tarafindan ilk calistrmada Ucret alinmaksizin yerlerine takilacaktir. Bu islemleri
yapmak i¢in Yetkili Servisi cagiriniz.

* Arka havalandirma kapagina takilacak plastik takozlar, buzdolabiniz ile duvar arasindaki hava dolasimini saglayacak
mesafe icindir.
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2. Bolum: Buzdolabinizi kullanmadan dnce

A Nicin No-Frost?

*No-Frost buzdolaplari,calisma &zellikleri itibariyle diger buzdolaplarindan ¢ok farklidir. Normal buzdolaplarinda, kapi
aclimalarinda buzdolabinin i¢ine giren nem ve gidalarin getirdigi nem, dondurucu bdlme igerisinde buz olusmasina yol agar;
Olusan bu buz,belirli araliklarla eritilir ve temizlenir.

* No-Frost buzdolaplarinda ise buzdolabinin kullanim alanlarinda
karlanma ve buz olusmaz.

* No-Frost buzdolaplari, sogutma sistemi itibariyle de cok farkli ézellik gdsterirler. Oyle ki, bir No-Frost buzdolabi,
icerisinde surekli olarak dolastirlan soguk hava sayesinde buttn yiyeceklerin esit oranda sogumasini saglar.

* No-Frost buzdolaplar kullanma kilavuzuna uygun sekilde kullanildiginda sogutucu bélmede nem ya da su damlacigi
olusmasina hicbir sekilde imkan vermez.

* Iste, bu nedenden dolayi sahip oldugunuz No-Frost buzdolabi size kullanimda bllyiik kolaylik saglar.
*5093 No-Frost buzdolabinin Elektronik Sistemi kullaminiza gére yiyeceklerinizin diistk enerii tlketimi ile saglikli

saklanmasini saglayacak ek fonksiyonlara sahiptir. Bu fonksiyonlar devreye girdiginde dondurucu bélme ayar sicakligi
gostergesinde “FC” (Akilll kontrol) harfleri gordllr.



3. Bolim: Buzdolabinizin genel gorintsu

5093 NF 1 2
—] - —
| o m 1.So0guk hava kanallan

18 {‘L ‘ ’ L/J 2.Hizl dondurm“a bélmesi

; . 3 3.Dondurucu bélme kapi rafi
194 18 ‘ 4.Sogutucu béime kapi raflar

‘ 17 @ ’ 5.meur1ahklar

16 | 3 6.Sise tutucusu

7.Ayarlanabilir 6n ayaklar

8.Alt havalandirma kapagi

4 9.Sebzelikler

5 10.Sebzelik ortlsu
11.Nem filtreleri

4 12.Ayarlanabilir cam raflar

; 13.Sogutucu bélme aydinlatma cami
20 6 14.Soguk hava kanallar

15.Sifir derece bdlmesi

4 16.Buz bankasi
17.Buzmatik
18.Dondurucu bélme raflan
19.Dondurucu bélme
20.Sogutucu bdlme

4

A Dikkat! Buzdolabr gésterimi aksesuarlarin tanitim amact igin ¢izilmistir. Satin almis oldugunuz triin ile birebir benzerlik géstermeyebilir.
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4. Bolum: Buzdolabinizin kullaniimasi

Gosterge paneli

Gosterge paneli, buzdolabinizi kullanirken gérsel ve isitsel fonksiyonlar ile size kullanim kolayligi saglar.
Bu panel buzdolabinizin dondurucu kapisi Uzerinde ve disarida oldugu icin buzdolabinizin kapilarini acip kapatmadan
fonksiyonlarini calistinp kullanmaniz mimkanddr.

Dondurucu bdlme sicaklik Sogutucu bdlme ayar
gOstergeleri: sicaklgi géstergesi: Sogutucu
Dondurucu bélme icerisindeki bolmeyi ayarladiginiz sicakligi

gosterir.

sicakligl gosterir.

soGuTucu

DONDURUCU
BOLME

BOLME

HIZLI DONDURMA HIZLI SOGUTMA

Dondurucu bdlme ayar Sogutucu bdlme sicaklik
sicakligi gostergesi: Dondurucu gOstergeleri:

bdlmeyi ayarladiginiz sicaklig Sogutucu bdlme igerisindeki
gOsterir. sicakligr gosterir.



4. Bolum: Buzdolabinizin kullaniimasi

Kontrol butonlari
Kontrol butonlart buzdolabinizin ayarlarini kolayca ve kapilarini agmadan yani 1si kaybina yol agmadan yapmanizi saglayan
butonlardir.

soGuTucu

DONDURUCU
BOLME

BOLME

—  HIZLI DONDURMA 7 HiZusogutmMAl —

Dondurucu bdlme sicaklik ayar butonu : Sogutucu bdlme sicaklik ayari butonu :

Dondurucu béimenin sicaklik ayari bu buton ile yapilir. Butona Sogutucu bdlmenin sicaklik ayari bu buton ile yapilir. Butona her
her basista dondurucu bdlme ayar sicakligi géstergesinde - basista sogutucu bdlme ayar sicakligi gdstergesinde 8, 6, 4, 2
18, -20, -22, -24 degerlerinden biri panelde yanacaktir. degerlerinden biri panelde yanacaktir.

Tatil konumu fonksiyonu gosterge lambasi:  Tati ~ Ekonomik kullanim fonksiyonu gbsterge lambasi:

konumu fonksiyonu calistinldiginda gosterge lambasi Ekonomik kullanim fonksiyonu calistirildiginda gésterge lambasi
yanacakiir. yanacaktir.
|
DONDURUCU i
BOLME BOLME
©

HIZLI DONDURMA HIZLI SOGUTMA

Tatil konumu fonksiyonu butonu: Ekonomik kullanim fonksiyonu butonu:

Tatil konumu fonksiyonu galistinimak istendiginde kullanilir. Ekonomik kullanim fonksiyonu ¢alistinimak istendiginde kullanilir.
Bu fonksiyonun devreye girmesi icin butona en az 2 saniye

boyunca surekli basiniz.



4. Bolum: Buzdolabinizin kullaniimasi

Hizli dondurma butonu :
Hizl dondurma fonksiyonunun galistirimasi igin kullanilir.

Hizll sogutma butonu :
Hizl sogutma fonksiyonunun galistirimasi igin kullanilir.

DONDURUCU
BOLME

HIZLI DONDURMA

soguTucy
BOLME

HIZLI SOGUTMA

Hizl dondurma fonksiyonu

gOsterge lambast:
Hizli dondurma fonksiyonu ¢alistinidiginda gosterge lambasi

yanacakiir.
10 l
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Sogutucu bdélme sicaklik

ayarinin yapilmasi

Buzdolabinizin sicaklik ayarlarini degistirmek istediginizde,sogutucu
bdlme sicaklik ayarini yapmak i¢in “Sogutucu bdlme sicaklik ayar
butonu’na basmaniz gereklidir. Butona her basista sogutucu bélme
ayar sicakligi gostergesi daha soguk degerlere ayarlanabilir
(8,6,4,2,8,...gibi).

Hizll sogutma fonksiyonu

gOsterge lambasi:
Hizll sogutma fonksiyonu ¢alistinldiginda gésterge lambasi yanacaktir.

Dondurucu bdlme sicaklik

ayarinin yapiimasi

Buzdolabinizin sicaklik ayarlarini degistirmek istediginizde,
dondurucu bdime sicaklik ayarini yapmak i¢in “Dondurucu béime
sicaklik ayar butonu”na basmaniz gereklidir.

Butona her basista dondurucu béime ayar sicakligi géstergesi daha
soguk degerlere ayarlanabilir (-18,-20,-22,-24,-18,...gibi).



4. Bolum: Buzdolabinizin kullaniimasi

Kullanim durumuna bagl olarak onerilen bolme

sicakliklari
. Dondurucu | Sogutucu
Kombinasyonlar Boime | Boime Aciklamalar
Ayari Ayari
) Normal kullanim durumudur. Dondurucu bdlme derin dondurucu olarak
- o AL/ LY calismaktadir
n s\\ /,’ g -18°C 4°C
® =Mm Mw= e
EKonomik Kullanim
. Dondurucu bélmede besin olmamasi veya sadece kisa stre (bir kag giin iginde
. 8°C  ltiketilecek) saklanacak besinlerin olmasi durumunda kullaniniz.
-20,
-22 Ortam sicakligi 30°C'yi gegtiginde tavsiye edilen ayardir.
veya 4°C
-24°C
Besinlerinizi kisa zamanda dondurmak istediginizde veya hizli buz yapmak
Hizl 4G istediginizde kullaniniz. Islem bittigi zaman buzdolabiniz énceki konumuna geri
dondurma ddnecektir.
islemi
N Ortamin sicak olmasi veya ¢ok kapi agip kapamadan dolayr sogutucu bdlmenizin
.veya . yeterince soguk olmadigini distinliyorsaniz bu degerlere getirebilirsiniz.
daha
soguk
-18°C sl Sogutucu bdlmenizi besinlerle fazla yUklediginizde veya hizl sogumasini istedigimiz
veya | gontma | PESINler oldugunda kullanabilirsiniz.
daha islemi
soguk
-18°C Tatil konumu
ge?’]a “iptal" | Sogutucu bdlmenizi, tamamen bosalttiginizda, sogutucu bdimeyi "iptal" konumuna
soagjk ayarlayabilirsiniz.

i



4. Bolum: Buzdolabinizin kullaniimasi

Hizll dondurma fonksiyonu

Dondurucu bdlmeye ilk kez koydugunuz besinlerin daha hizl donmasini saglamak veya daha hizli buz elde etmek icin, buzdolabinizin bu
fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Derin dondurulmus olarak uzun stre saklamak istediginiz besinlerinize, ilk olarak hizl dondurma islemi
uygulayiniz. Hizl dondurma, besinlerin uzun stre saklanmasi agisindan en saglikli yoldur. Hizll dondurma igslemi sirasinda buzdolabinizin
dondurucu béime sicakligi -27°C'ye kadar duser. Yiyeceklerinize derin dondurma

islemini uygulamadan 6nce 4. Bolimu dikkatlice okumalisiniz.

Hizll dondurma fonksiyonunu kullanmak istediginizde hizll dondurma butonuna basiniz. Butona bastiginiz andan itibaren hizli dondurma
gostergesi yanip sénmeye baslayacaktir. Hizl dondurma fonksiyonu ¢aligirken bu bélme ayarlanan degerden daha soguk degerlere ulasir
ve dondurucu bdlme sicaklik gostergeleri nin hepsi yanar. Hizl dondurma bélmesi yeterince sogudugunda, buzdolabinizin "hizl dondurucu
hazir" alarmi sesli uyari verecektir ve hizl dondurma gdstergesi surekli yanacaktir. Bu andan itibaren hizl dondurmak istediginiz besinleri,
buzdolabinizin "hizll dondurma" bélmesine koyabilirsiniz. Hizl dondurma islemi maksimum 4 saat surer. Hizll dondurma islemi bittikten
sonra buzdolabiniz otomatik olarak hizll dondurma konumundan ¢ikacak ve dondurucu bélme sicaklik gostergeleri yavas yavas ayarlanan
sicaklik degerine ulagincaya kadar sénecektir. Hizl dondurma islemi bittikten sonra, donmus besinlerinizi hizll dondurma bélmesinden
alarak dondurucu bdlme icerisine koyabilirsiniz. Buzdolabinizi yanlislikla hizl dondurma konumuna almissaniz ya da islemden vazgegcmek
istiyorsaniz "hizll dondurma" butonuna ikinci kez basmaniz, hizl dondurma konumundan ¢ikmak igin yeterlidir.

SOGUTUCU

DONDURUCU
BOLME BOLME

—
HIZLI DONDURMA Q? HIZLI SOGUTMA

Hizl sogutma fonksiyonu
Sogutucu bélmesine konulan ve hizll sogumasi istenen yiyecekler icin kullaniimalidir. Bu fonksiyonu basglatmak icin hizll sogutma butonuna
basiniz.
Bu islem sirasinda, hizli sogutma gdstergesi yanar ve sogutucu bdélme ayar sicakligi ne olursa olsun, bu bdlme belirli bir sicakliga kadar
sogur. Bu sirada sogutucu bdime sicaklik gostergelerinin tamami yanabilir. Hizli sogutma islemi 2 saat sUrer ve bu strenin bitiminde hizli
sogutma gosterge lambasi séner, buzdolabr dnceki ayar sicakliklarina geri doner.
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4. Bolum: Buzdolabinizin kullaniimasi

Ekonomik kullanim fonksiyonu

Buzdolabinin ézellikle dondurucu béimesinde uzun sureli besin saklanmayacak ve sogutucu béime de fazla dolu degilse ekonomik kullanim
fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Bu konumda buzdolabinin enerji tUketimi azalacaktir. Bu islem i¢in“Ekonomik kullanim” butonuna basiniz.
islem baglatidiginda ekonomik kullanim gésterge 1s1g1 yanacaktir. Ayarlanmis sogutma degerleri ne olursa olsun otomatik olarak dondurucu
bdlme ayar sicakligi gostergesi -12’ve sogutucu bdlme ayar sicakligi gdstergesi 8'e ayarlanir. Bu butona tekrar basildiginda bu fonksiyondan
¢ikilir ve buzdolabr bir 6nceki ayarlarina geri doner.

ADondurucu bdlmeniz bu konumda derin dondurucu olarak kullanima uygun degildir. Bu konumda uzun sUreli donmus gida saklamayiniz.

Tatil konumu fonksiyonu

Buzdolabinizin sogutucu béimesini uzun stre kullanmayacaksaniz, gésterge panelindeki “Tatil konumu” butonuna en az 2 saniye boyunca
surekli basildiginda fonksiyon ¢alismaya baslar ve tatil konumu gdsterge 15131 yanar. Ayarlanmis sogutma degerleri ne olursa olsun otomatik
olarak dondurucu bdlme ayar sicakligi géstergesi -18’e ayarlanir ve buzdolabinizin sogutucu béimesinde sogutma islemi durur. Bu butona
tekrar basildiginda bu fonksiyondan ¢ikilir ve buzdolabi bir dnceki ayarlarina geri déner.

Buzdolabinizi tatil konumuna almadan énce, sogutucu bdéimeyi tamamen bosaltiniz ve mutlaka 5. Bolimde anlatildig seklide temizleyiniz.
Buzdolabiniz tatil konumunda iken sogutucu béime kapisini kapall tutunuz.
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4. Bolum: Buzdolabinizin kullaniimasi

Ozel ekonomi fonksiyonu:

Buzdolabinin dondurucu béime sicaklik ayarini -20, -22 veya -24’e ayarlandi§i durumlarda buzdolabi uzun bir stire kullanilimazsa (kapilari
acllmaz veya ayar de@erleri degistirimezse) elektronik kontrol sistemi buzdolabini daha ekonomik calistirarak eneriji tasarrufu saglar. Bu
fonksiyon calismaya basladigi zaman dondurucu béime sicaklik gostergesinde “FC” harfleri yanar ve dondurucu bdime sicaklik gostergeleri,

ayarladiginiz degerlerden daha sicak degerleri gésterir. Kapilardan birisi acildiginda veya buzdolabr ayar degerleri degistirildiginde “FC”
yazis silinir ve buzdolabiniz &énceki ayar degerlerine geri doner.

DIKKAT! A

Dondurucu boélme ayar sicakligr gdstergesinde “E1 ,E2” gibi uyar gérurseniz IUtfen
yetkili servisinizi ¢agirin

. c KN i : D
YUksek sicaklik uyarist: = ﬂ
Buzdolabi igerisindeki sicakliklar besinler icin bozulma tehlikesi olusturacak degerlere yUkseldiginde —~ouEes~

gbsterge panelindeki “Ylksek sicaklik uyarisi” 1sigi yanar. Bu durumda buzdolabinizin kapilar
mumkuUn oldugunca az agilip kapatiimall ve buzdolabr igerisine sicak besinler konulmamalidir. Bu
uyarl 24 saatten fazla surerse Yetkili Servis'e basvurunuz.

Kapi acik uyarisi:

Buzdolabinizin kapisi herhangi bir sebeple bir dakikadan fazla agik kalir ise buzdolabiniz sesli olarak
uyarir. Kapi kapatildiginda sesli uyari kesilir.

Gosterge paneli isik ayarinin yapilimasi:
Gosterge panelinde i1siklarin parlakligi iki kademelidir. Buzdolabinizin bulundugu ortamin aydinligina gore gdstergenin isik siddetini "yUksek”
veya “diistk” olarak ayarlayabilirsiniz. Once tatil konumu butonuna hemen ardindan ekonomik kullanim butonuna seri olarak basildiginda
gosterge panelinin isik siddeti degisecektir. ikinci defa basildiginda bir dnceki isik siddetine geri déner.
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4. Bolum: Buzdolabinizin kullaniimasi

Aksesuarlarin kullaniimasi

Sebzelik seperatérlerinin kullaniimasi

Buzdolabinizin sebzelikleri icerisinde bulunan renkli seperatorler, ezilebilecek meyve ve
sebzelerin emniyetli bir sekilde muhafaza edilebilmesi icin dizayn edilmistir.

Ezilebilecek meyve ve sebzelerinizi seperatort éne dogru gcekmek suretiyle, sebzelik arkasinda yaratilan boslukta saklayabilirsiniz.
Sebzelik seperatorint kullanmadiginiz zamanlarda, arkaya dogru iterek kilitleyebilirsiniz.

Sifir derece bdlmesi

Bu boéime donmus yiyeceklerinizin (Et, ballk, tavuk vb...) yavas yavas ¢dzllimesini istediginiz durumlarda, ya da kisa sUrede kullanmak
dusUncesi ile, dondurmak istemediginiz yiyeceklerinizin, daha saglikli ortamda saklanmasi amaciyla kullaniminiza sunulmus bir bdlmedir.
Sifir derece bdlmesi sogutucu béimenin en soduk yeri oldugundan bu bélmeye donmasini istemediginiz kahvaltilik gibi gidalar koymayiniz.

Nem filtreleri
Sebzelik 6rtistndn Gzerine monte edilmis halde kullanilirlar. Filtreler, gidalannizin kurumamasini ve daha uzun sure taze kalmasini saglamak
icin nem oranini yuksek seviyede tuturlar.

DIKKAT!
Nem filtrelerini yikamayiniz. Nem filtreleri servis edilebilir parcalardir.
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4. Bolum: Buzdolabinizin kullaniimasi

Aksesuarlarin kullaniimasi

Buzmatik'in kullaniimasi

\ * Buzmatigi su ile doldurup yerine koyunuz. Yaklasik iki saat sonunda buzlariniz hazirdir. Buz
N, almak icin buzmatigi yerinden cikarmayiniz.

* Uzerindeki digmeleri 90° saga ceviriniz. Gozeneklerdeki buzlar alltaki buz bankasina

dokulecektir.

* Daha sonra buz bankasini ¢gikarip buzlan servis yapiniz.

* Dilerseniz buzlar buz bankasinda bekletebilirsiniz.

DIKKAT! A

Buz bankasi
sadece buz biriktirmek igindir. igine su koymayiniz. Aksi takdirde Kirilir.
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4. Bolum: Buzdolabinizin kullaniimasi

Besinlerin buzdolabinda saklanmasi

* Besinlerin buzdolabina sarilarak veya Uzerleri 6rtllerek konulmasi tercih edilmelidir.

* Sicak yiyeceklerin buzdolabina konulmadan énce oda sicakliginda sogutulmasi gerekir.

* Dondurmak istediginiz gida maddeleri kaliteli ve taze olmalidir.

* Gida maddeleri ailenin gunlik veya 6gunlik ihtiyacina gére porsiyonlara ayriimalidir.

* Gida maddeleri kisa slre saklanacak olsa dahi kurumalarini dnlemek icin hava gecirmeyecek sekilde paketlenmelidir.

* Besinleri paketlemede kullanilan malzemeler soguga, neme, yirtimaya, kokuya, yaga ve aside karsi dayanikli olup hava
gecirmemelidir. Ayrica iyi kapanmali, kullanigli ve derin dondurucularda kullaniimaya elverigli malzemeden olmalidir.

* Dondurulacak gida maddeleri dondurucu bélmeye konmalidir. (Daha 6énce dondurulan yiyeceklerin kismen ¢ozilmelerini
oOnlemek icin onlarla temas ettirilmemelidir. MamulimUzin dondurma kapasitesi buzdolabinizin

teknik dzellikleri bolimunde verilmistir.)

* Depolama sureleri igin

5. bolumdeki derin dondurucu bilgilerinde belirtilen strelere uyulmalidir.

* Dondurulmus gidalar ¢ézuldukten sonra derhal kullaniimalidir ve kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.

Eneriji tasarrufu icin yapiimasi gerekenler;

1. Buzdolabinizin kapilarini uzun stire agik tutmayiniz.

2. Buzdolabi sogukluk ayarlarini mimkin olan dustk konumda calistiriniz.

3. Buzdolabiniza sicak yemekler ya da icecekler koymayiniz.

4. Buzdolabinizi igerideki hava akimini énleyecek sekilde fazla doldurmayiniz.

5. Buzdolabinizi direk giines 1sig1 alabilecek sekilde veya firin, bulasik makinesi, kalorifer gibi isi yayan cihazlarin yanina
yerlestirmeyiniz.

6. Yiyeceklerinizi kapall kaplarda koymaya dikkat ediniz.

Aydinlatma lambasinin degistiriimesi
Buzdolabinizda aydinlatma i¢in kullanilan ampul degistirilecegi zaman lUtfen Yetkili Servisi ¢cagiriniz.
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5. Bolum: Derin dondurucu bilgileri

"T” Grubu buzdolaplari icin derin dondurucu bilgileri

Gida maddelerinin kaliteli olarak korunabilmeleri icin buzdolabina konduklarinda mimkin oldugu kadar cabuk dondurulmalar
gerekir.

TSE-normu (belirli 6lctm sartlarina gore) her 100 litre dondurucu bélme hacmi icin buzdolabinin +32°C oda sicakliginda
4,5 kg.'lik gida maddesini -18°C veya daha dusUk sicakliklarda 24 saatte dondurabilmesini gerektirir.

Gida maddelerinin uzun slre korunmasi ancak -18°C ve daha disUk sicaklikta mUmkUnddr.

Gida maddelerinin tazeligini (derin dondurucuda -18°C ve daha dusuk sicakliklarda) aylarca koruyabilirsiniz.

DIKKAT! A

Dondurmak istediginiz gida maddeleri kaliteli olmalidir.
Gida maddeleri ailenin gunlik veya 6gunluk ihtiyacina gére porsiyonlara ayrilmalidir.
Gida maddeleri kisa sUre saklanacak olsa dahi kurumalarini dnlemek i¢in hava gegirmeyecek sekilde paketlenmelidir.

Ambalajlama icin gerekli malzemeler:

* Soguga dayanikli izolebant

* Kendinden yapiskanli etiket

* Lastik halkalar

* Kalem

Paketlemede kullanilan malzemeler soguga, neme, yirtimaya, kokuya, yaga ve aside karsi dayanikli olup hava gecirmemelidir.
Ayrica iyi kapanmali, paketleme malzemesi kullanisli ve derin dondurucularda kullaniimaya elverigli olmalidir.

Dondurulacak gida maddeleri dnce hizl dondurma béimesine konmalidir. (Daha 6énce dondurulan yiyeceklerin kismen
¢ozUlmelerini dnlemek icin onlarla temas ettirilmemelidir.)

Buzdolabinizin dondurma kapasitesini kullanma kilavuzunda bulabilirsiniz.

Depolama stureleri icin tablodaki degerlere mutlaka uyunuz.

Dondurulmus gidalar ¢ézildikten sonra derhal kullaniimalidir ve kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.



5. Bolum: Derin dondurucu bilgileri

Cesitli gida maddelerine gére ambalajlama malzemeleri

Tablo 1

Et, klimes hayvanlari,
hamur igleri ve sekli
dUzensiz olan yiyecekler.

Plastik folyo

Altminyum folyo

Min. 0.05 mm. kalinlikta tup,
torba veya duz sekilde.

"Ekstra kuvvetli"

Sebze, meyve (sekerli veya

sekersiz), kek ve pastalar, Plastik torba Min. 0.05 mm. kalinlikta
kusbasi et.
Sekerde ¢dzUlen
|
meyveler., macun veya siv Aliminyum kap. parsémen kabi,
haldeki yiyecekler (elma L :
Kapall kaplar soguga dayanikli plastik ve cam

marmeladi, yumurta ici,
icecekler vs.) Hazir
meyveler.

kaplar.

Ambalajlama (paketleme)

* Ambalaj malzemeleri (plastik veya altiminyum folyo) gida maddelerini icerde hava kalmayacak sekilde iyice kapamalidir.

* Kapaksiz kaplarin agzi ¢ift kat folyo ile sarilarak etrafina lastik gecirilmelidir.

* Sivi ve macun halindeki yiyecekler donma esnasinda 1/10 genlestiklerinden hicbir zaman kabin agzina kadar doldurulmamalidir.

* Dondurulacak gida maddeleri dnce sogutucu bdlmesinde sogutulmalidir.

* Dondurulacak paketler mutlaka etiketlenmelidir. Bu amagla kendinden yapigkanli etiketler kullanilabilir.
Etiketlere gida maddelerinin dondurma tarihi, miktari, en son kullanma tarihi ve maksimum saklama suresi yazilmalidir.
* Paket sayisi, gida maddesi ve depolandigi giini gosteren bir dondurucu listesi yapildigi takdirde derin dondurucu programini

kontrol etmek daha kolay olacaktir.
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5. Bolim: Derin dondurucu bilgileri

Bazi dondurulmus gida maddelerinin eritme zamanlari

Tablo 2 Oda Buzdolabinda Elektrikli fiinda Elektrikli Mikrodalga
sicakliginda 29G - 8°C fansiz finnda finnda
20°C 50°C-75°C 90°C (Eritme ayari)
Et 1000 gr. 6-8 12-156s 2-25s 90-100 dakika 25-30 dakika
Pilic 800-1000 gr. 7-10s 12-16s 2-25s 80-90 dakika 23-25 dakika
KUmes hayvanlari 1500 gr. 12s 22s 3s 120 dakika 30-35 dakika
Ekmek 1000 gr. 2-3s 180°C - 200°C'de 90°C'de 10 dakika
20-30 dakika 70-90 dakika
Sandvi¢ ve gorekler 1000 gr. 10-15 dakika 10-15 dakika 10 sandvig
1 dakika
Kekler (otiy0k) 045 20-80 dakika 70-90 dakika | | K&K
Y 1/2 dakika
Cilek ahududu 500 gr. 5-8s 8-10s isitmadan 6-8 dakika
35-40 dakika
Cekirdekli meyveler 500 gr. 5-10s 15-18s 40-50 dakika 8-10 dakika

Verilen zaman degerleri gida maddelerinin kalinligina gdre degismektedir. Lutfen buzdolabinizda verilen degerlere dikkat ediniz.

Eritme:

Gida maddesinin cinsine ve kullanilacagi yere gore yandaki uygulamalar segilebilir.
* Oda sicakliginda

* Buzdolabinda

* Elektrikli finnda (fanliveya fansiz modellerde)

* Mikrodalga firnda
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5. BAlum: Derin dondurucu bilgileri

Bazi dondurulmus gida maddelerinin eritme zamanlar

Tablo 3 Et, sosis ve sucuklar

Etler Hazirlanigi Depolama Oda Sicakliginda
Suresi (Ay) ¢o6zllme suresi (Saat)

Rosto — 4- BlyUk parca etler iyice
cozUlmelidir.
Koyun eti
Pirzola Et parcalarinin arasina folyolar 4- 1-1.5
yerlestiriniz.
Kugbasi Parcalar halinde kesiniz. 4- 2-
Rosto — 6-10 Blytik parca etler
iyice ¢ozilmelidir.
Biftek 2 cm. kalinlikta keserek 6-10 1-
aralarina folyo yerlestiriniz.
Dana eti
Snitzel, Pirzola Kesilmis dilimlerin arasina folyo 6-10 1-
koyunuz.
Kusbasi Ufak parcgalar halinde 6-10 2-
dograyiniz.

Dondurulacak olan sucuk, sosis ve tum et mamulleri mimkuinse yagsiz olmalidir. Et yeni kesilmisse birka¢ gun taze gida
bdlmesinde birakiimalidir. (Dinlenme sureleri ile ilgili tabloya bakiniz.)

Hazirlanigt:

Allenin ihtiyacina gére porsiyonlar halinde hazirlanmalidir. Paketler 10-11 cm'den daha az olursa yerlestirme kolay olur ve gidalar
daha iyi donar. Kemiklerin torbalari yitmamasina dikkat edilmelidir, aksi takdirde et kurur ve tadini kaybeder.

Paketleme:

Plastik folyo ve plastik torba ile dikkatlice paketlenmelidir. Dondurulacak yiyecekler paket icinde hava kalmayacak

sekilde sikica sariimalidir.

Depolama suresi:

Tabloya bakiniz. (Yagl etlerde depolama suresi yaklasik olarak yari yariya azalmaktadir.)
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5. Bolum: Derin dondurucu bilgileri

Bazi dondurulmus gida maddelerinin eritme zamanlari

Tablo 4

Etler Hazirlanisi Depolama Oda sicakliginda
sUresi (Ay) ¢ozUlme sUresi (Saat)
Rosto — 8-12 BuyUk parca etler iyice ¢éztlmelidir.
Biftek 2 cm. kalinlikta keserek 812 |-
aralarina folyo yerlestiriniz.
Sigrr eti Rulo biftek Kesilmis dilimlerin arasina 812
folyo koyunuz.
Kugbasi Parcalar halinde kesiniz. 8-12 2-
Haglama et — 8-12 1-
Rosto — 6-8 (yagsiz) |BUyUk parca etler iyice ¢coztlmelidir.
Snitzel, Kesilmig dilimlerin arasina 3-6 (yagl) Yaklagk 1 saat
. pirzola folyo koyunuz.
Domuz eti
Rulo biftek Parcalar halinde kesiniz. 3 5.
Kusbasi Parcalar halinde kesiniz. 3- 2-
Sakatat (Parca) — 1- (Buyuklagtine gore) 1-2
Baharatlamadan, yassi paketler
Kiyma halinde koyunuz. 1- 2
Kemik Testere ile kesiniz. 6- Donmus halde kullaniniz.
Sucuk, salam
(Haslama ve Zarli olsa da paketlenmelidir. 1-2 Cozllene kadar.
kizartmalik)
Sucuk, salam
(soguk yemek Zarli olsa da paketlenmelidir. 1-2 Cozllene kadar.
icin)
Jambon Kesilmis dilimlerin arasina 0. Cézilene kadar,
folyo koyunuz.
Bacon, ham 2- Cozllene kadar.




5. Bolum: Derin dondurucu bilgileri

Hazirlanigt:

Dondurulmus et ¢c6zuldigunde aynen taze et gibi pisirimelidir.

Dinlendirme:

Taze kesilmis hayvan etlerinin daha yumusak olmalari igin

belirli bir stre dinlendiriimeleri gerekir. (Tabloya bakiniz)

Tablo 5

Koyun eti 7 _ > 2

Dinlenme stresi (1-2°C'de)

Inek eti 5 _— 7

Dana eti Derhal dondurulmal
Satin aldiginiz etlerin ne kadar dinlendirilmis olduklarini
kasabinizdan 6grenebilirsiniz. Tavuk, vb. 12 saat
Baliklar Derhal dondurulmali
Tablo 6 .
— Depomma stres oy | 0% scaanga | KUMes ve av hayvanlart: ) .
goziime stiresi (Saal) | TOm kiUmes hayvanlari (tavuk, kaz, ordek vb.) ile
tim av hayvanlari (tavsan, geyik, karaca, yaban
Tavuk 1-15kg. | Algldg gibi 7-8 10-12 domuzu vb.) dondurulabilir. Kimes hayvanlari
Pilig 0.6-0.8kg. | Alisidigi gibi 7-9 7-10 dondurulmadan 6nce iyice temizlenmeli, birkag
. , , — defa yikadiktan sonra bir glin sutreyle
Ordek Terbiyelendikten sonra kemikli 2-4 10-12 L
Kisimlar folyo fle sariniz. buzdolabinda birakimalidir. Kiguk olanlari
} o tumuyle, blyUk olanlar parcalar halinde
Kaz 4-6K8 | o e o - 12 10-12 paketlenmelidir. Av hayvanlar kesimden 24 saat
Tavgan 4-6kg | Porsiyonlar 2.5 kg.'dan fazla o 10-12 sonra parcalanmalidir. Ekstra yag ekleme yapilan
Ada tavsari olmamall, ayrica kemikleri etler 3 ay, ekstra yag ekleme yapilmayan etler
ok ayrimamald. ise 12 ay dondurulmus olarak saklanabildiginden,
Yaban domuzu mumkuUnse etlere ¢ozuldUkten sonra yagd

Paketleme:

eklenmelidir.

Plastik folyo ile veya tercihen alliminyum folyo ile paketlernek mtUmkundUr. Dondurulacak parcalar paket icinde hava kalmayacak

sekilde sikica sariimalidir.

A DIKKAT! Coziilmis etleri kesinlikle tekrar dondurmayégnz.



5. Bolum: Derin dondurucu bilgileri

Baliklar
Satin alinan baliklar yeterince taze olmayacagindan yalniz yeni tutulan baliklar taze olarak kabul edilmektedir.
Tablo 7 Hazirlanigi Depolama stresi| Oda sicakliginda
(Ay) ¢Ozllme iglemi
Alabalik 2-3

BuyUk baliklar kesinlikle
coztlmelidir. Kictk baliklar

Turna baligi 2 biraz buzlu olabilir.
Ici ve pullart iyice
Tath su Sazan balg temizlendikten 2
baliklari sonra yikayip Hafif ateste
kurulanmali, kizartimalidir.
Yayin baligi gerektiginde 2
Yagsiz baliklar | Levrek, pisi, kalkan, dil tuy“‘k ve bag 4-8 lyice coziimelidir.
Sl
Pal t Lsk toKi kesilmelidir.
Yagl baliklar alamult, uskumru, texlr, 2-4 lyice ¢ézUlmelidir.
som, lUfer, hamsi
Ballk yumurtasi| Havyar 2-3 lyice gdzilmelidir.
Kabuklular Yengeg, karides, midye, 4-6 lyice coztmelidir.

kerevit, istakoz

Hazirlanigt:
Bugulama ve kizartmalik baliklar temizlendikten sonra iyice yikanmalidir.
1 kg.'dan buytk olan baliklar parcalara ayrimalidir. Donmaya hazir baliklar folyo Uzerinde 1-2 saat paketlenmeden dondurulur,
daha sonra baliklarin Gzerinde buz tabakasi olusana kadar bas asagi buzlu su igine daldirlir (yagl balklarda su icine 5 gr. limon
asidi damlatiimalidir) ve derhal paketlenir.
Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen aliminyum folyo ile paketlenebilir. Dondurulacak pargalar paket icinde hava kalmayacak sekilde
sikica sariimalidir.
Depolama suresi:
Tabloya bakiniz. Kesinlikle tablodaki degerler disina ¢ikilmamalidir.
Yagl baliklarin depolanma sureleri yagsiz baliklara nazaran daha azdir.
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5. Bolim: Derin dondurucu bilgileri

Sebzeler

Pisirilen ve haslanan tUm sebzeler derin dondurulabilir. Kendi yetistirdiginiz sebzeler, satin alinanlara gére daha iyi depolanirlar.

Paketleme:

Plastik torbalarla paketlenebilir. Fazla yer tutmamasi icin paketler diizgun bir sekilde yapiimalidir. Ispanak v.b. sebzeler plastik
kutulara da konabilir. Porsiyonlar

1 kg.'1 gegcmemelidir.

Depolama suresi:
Tablo 8’e bakiniz.

Dondurmaya uygun olmayan sebzeler:
e Kivircik salata, tere, kirmizi turp, sogan
e Ham veya ¢ok olgun sebzeler

Hazirlanig!:
Sebzeler temizlenip yikandiktan sonra kiguk pargalar halinde dogranip hafifge haslanmalidir.

Sok haglamal!! (cok 6nemlidir) A

Sebzelerin rengini, tadini, kokusunu ve C-vitaminini korumalari igin bu islem yapillir.

Bunun icin 7-8 litre kaynamis su dolu tencere ve stzgece ihtiyac vardir.

Hazirlanan sebzeler (her defada max. 0.5 kg.) slizgece konarak Uzeri kapatilir ve kaynayan suya (5 It) daldirilir. Bir dakika sonra
soguyan su tekrar kaynatiimalidir.

Daldirma iglemi:

Bu islemde su kaynar sicaklikta olmalidir. (Litfen tablodaki daldirma stirelerine dikkat ediniz.) Daha sonra sebzeler musluktan
akan soguk suya tutulmall ve stizlilmeye birakilmalidir.

Kaynatilan suyu bircok defa kullanabilirsiniz.
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5. Bolum: Derin dondurucu bilgileri

Tablo 8

Sok

Cig sebzeden istenen haglama D,',apo!afa Oda sicakliginda
szellikler Hazirlanisi siresi suresi (Ay) cozlilme stiresi (Saat)
(dakika)
. . 1,5 litre sicak suya 1 gr. limon asidi
Karnabahar | Kati, beyaz gicekli - ) . 3-5 8-10 Donmus halde kullanilir.
(rengini koruyabilmesi icin) damlatiniz.
Aygekadin, | g gy Y;kid'kta” Sonra suyun siziniz ve 3 Donmus halde kullanilr.
Sink fasulve ufak parcalar halinde dograyiniz.
Bezelye Taze, yumu§ak fa;la kigtk | Cekirdekleri cikardiktan sonra > 8-12 Donmus halde kullanilr.
ve koyu cekirdekli olmayan | yikayarak sok haslama yapiniz.
Lahana Taze, sert, yesil renkli ;I/'aeglwrl]zllzedlkten sonra gok haglama 1-2 6-8 Eritme sUresi 2 s.
Patlican Parlak ve sert olan Y|k§d|ktan gana 2 cm.'lik pargalar 4 10-12 Plarg_:g\arl polietilen tabakayla
patlicanlar halinde kesiniz. birbirinden ayiriniz.
Sa[ata icin: Yikayip soydgKtan sonra Bu islem 6-8 Eritme siiresi 1/2 saat
. : dograyiniz veya rendeleyiniz. yapilmaz.
Salatalik Az cekirdekli, sert
Sebze igin: Soyularak uzunlamasina kesilir. Cekirdegi .
alinir. 3 om. kalinlikta dilimler halinde kesiir. 4 6-8 | Donmus halde kullanilr.
Misir Yumusak fakat cok Temizleyiniz. 4.8 12 Kocaniyla veya tane tane
olgun olmayan misirlar dondurulabilir.
Pirasa Dogradiktan sonra sok haslama yapilir. 5 6-8 Donmus halde kullanilir.
Havug Taze D|I|fn\er halinde kesilir, sok haslama yapildiktan sonra 3.4 10 Donmus halde kullanilr.
soguk suyla durulanir.
. Etli, kirmizi sari, yesil Sapi kesilir, ikiye boltinerek gekirdegi Donmus veya ¢ozulmus
Biber - 2-3 8-10
olabilir. cikarilir. Sok haslama yapillir. kullanilir.
Maydanoz Sert yaprakli Dogranarak veya ufak porsiyon Bu iglem 6 Donmus halde kullanilir.
halinde dondurulur. yapilmaz.
Buyuk olmayan Yagda hafifce pisirilip Uzerine limon Bu islem Donmus halde ve derhal
Mantarlar M 2-3
saglam mantarlar sikilir. yapimaz. kullaniimaldir.
Ravendiye Sekerli veya sekersiz Bu islem 8-12 Eritme sUresi 1 - 2 s.
yapilmaz.
Briksel Yesil, sert cicekli Aligimig gekilde hazirtanir, sok 3-4 9-12 Donmus halde kullanilir.
Lahanasi haslama yapilir.
Pancar Yumusak, saglam kirmizi Vikadiktan sonra suda hasianir, dilimler halinde 8-10 Eritme sUresi 3 - 4 s.

kesilerek soguk suya tutulur.

26




5. Bolim: Derin dondurucu bilgileri

Tablo 9

Oda sicakliginda

Cig sebzeden Hazrl Sokhaslama| pepolama | gl
istenen ozellikler aziranisi siiresi (dakika) giiresi (Ay) §02Uime stiresi (Saa
Alisildigr sekilde hazirlanir, dilimler
Yalniz saglam
Kirmizi lahana olanlar 9 halinde kesildikten sonra sirkeli sicak 3 8-10 Donmus halde
suya daldirilir. kullanilir.
. Kabugu soyularak dilimler halinde R Donmus halde
Kereviz kesilir, tizerine limon sikilr. 10-12 kulianilr.
Kabugu soyularak dilimler halinde EcilnmIU§ halde
Sert, kapall, kesilir. Taze degilse 1-2 saat soguk su . ) uftanir.
Kugkonmaz beyaz cicekli icinde bekletilir. Daha sonra sok 3-4 6-9
haslama yapilir.
Kabak Taze olanlar 2-3 om.lik dilimlere kesiniz. 2-3 9 Donmus halde
kullanilir.
Taze, yumusak ) . .
Alisiimis sekilde haziranir. Sok . Eritme stiresi 2
Ispanak yaprakli haglama yapilr. 2 6-9 saat
Gorbaya katllan Temizlenip yikadiktan sonra sok
sebzeler Yalniz taze haslanir. Kiiciik porsiyonlar halinde 3 4-6
(maydanoz, havug, | ojanjar dondurulur.
vb.)
Domates salasi ?grgaigslek; y[kin|p dogrand;ktan sonra Eﬁg:lhlf halde
akika anir, stizgegten !
veya suyu Olgunlagmis olanlar <a bugdiant, Stzgee 10-12

gecirilerek veya kigUk kipler halinde
kesilerek dondurulur.

CozUlen sebzelerin hazirlanigi:

Donan sebzeleri kaynar su iginde veya yagda ¢dzmek gerekir. PUre halindeki sebzeler (ispanak, lahana) hazirlanmadan dnce

biraz ¢c6zllmeye birakilmalidir. Cdzilen sebzeler derhal kullaniimali ve kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.

Onemli!

Donmus sebzelerin pisme sliresi taze sebzelere oranla 1/3 daha kisadir.
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5. Bolim: Derin dondurucu bilgileri

Meyveler

Sadece olgunlasmis (fakat fazla olgunlasmamig) meyveler dondurulmalidir. Rengini kolayca kaybeden meyveler (elma, armut
vb.) dondurulmadan 6nce sok haslama yapiimali veya sterilize ediimelidir. Dondurulmus meyveler daha sonralar komposto,
jole, marmelat ve pasta katkisi olarak kullanilabilir. Meyveleri kullanacaginiz yere gore sekerleyerek veya sekersiz olarak
dondurabilirsiniz. Serbetlenen meyveler dondurulduktan sonra da koku ve tadlarini korurlar.

Paketleme:

Serbetlenmeyen meyveler plastik torbada, serbetlenen meyveler ise plastik kapta paketlenmelidir.

Depolama suresi:

Tablo 10’a bakiniz.

Kullanim amaclarina gére hazirlanist:

Ham olarak yemek icin:

Serbetli veya serbetsiz dondurulabilir. Yenecedi zaman, paketinden cikarilarak yavasca ¢ozUimeye birakilir.

Jole, marmelat ve komposto igin:

Dondurulmus meyveler ¢ozulerek normal sekilde kullanilir.

Turta igin:

Meyveler kullanilmadan &nce iyice ¢ozulmelidir. Ancak ¢cdzildikten sonra turta yapiminda kullaniimalidir.

Kek, pasta icin:

Meyveler sekersiz olarak dondurulmalidir. Kullanilacagi zaman oda sicakliginda ¢ozutlmeli, cdzuldikten sonra pasta hamuru
Uzerine konmall, Gzerine seker serpildikten sonra pigirilmelidir.

lcecekler igin:

Meyveler sekerli olarak dondurulmall ve donmus haliyle iceceklerin igine katimalidir.

Seker eriyigi:

Seker eriyiklerinin (serbetlerin) ylzde oranlarina gére yapiligi: Pasta yapiminda kullanilacak (zUm cinsinden olan meyveler acgik
sekilde 1-2 saat dondurulduktan sonra paketlenmelidir.

Eriyigin seker 1 litre suda seker  $eker eridikten sonra serbetin
orani miktari agirhg
% 35 540 gr. 1.3L
% 40 670 gr. 1.4L.
% 45 820 gr. 1.5L.
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5. Bolum: Derin dondurucu bilgileri

Tablo 10

kismi sert olan

hazirlanir.

Pasta icin sekersiz hazirlanir.

- . Depolama Oda sicakliginda
Cig sebzeden istenen Hazirlanigi Seker eriyigi suresi (Ay) | ¢Oziime suresi (saat)
ozellikler
. Sok haslama yapilana kadar tuzlu suda (1 o -
Elma Kepeksiz, olguntasmis (fazla | "o\ 2"’ o '417) bekleti. 2 dakika sok %35 pastalar igin 8-10 5-7
olgunlasmamig) saglam haslamaya tabi tutulr. sekersiz.
Elma Sert sulu elmalar Normal ;:eknde hazirlanr, istege gére 1 kg. marmelat icin 8. 12 5-10
marmeladi sekerlenir. 80-100 gr. seker.
Normal sekilde hazirlanir, ikiye bolinerek
Ayni sarilikta, olgun, gekirdegi cikarilir, kabuklu olarak seker veya o B B
Kayssi saglam meyveler. limon asidi icine daldirilir veya 1/4-1/2 %45 4-6 4-6
dakika serbet icinde sok haslanir.
. 2-3 dakika sok haglama yapillir. %35 (gok olgun
Armut Sc‘j%umnéliZ?rn olanlar tercin meyvelerde 1 dakika) sok haslanana kadar % 35 8-10 5-7
’ sirkeli su iginde bekletilir.
e Ezik olmayan, siyah olgun, Dikkatlice yikanip ayiklanir. Sekerli veya 500 gr. bégurtlen igin B B
Bogdrtien taze sekersiz olarak dondurulabilir. 100 gr. seker. 10-12 8-7
. . . . 500 gr. ¢gilek igin 100 gr.
Cilek Sert, olgun cilekler Dikkatlice yikanip ayiklanir. seker. Turtalar icin sekersiz. | 812 2-7
Ahududu, Tam olmus, ayni renkte ] ) 500 gr. ahududu igin
Yaban mersini | ojaniar Dikkatlice yikanip kurulanir. 100 gr. seker 10-12 3-7
Frenk GzGmi Saglam, olgun yaralanmamis | Yikanarak saplari ayiklanir. 500 gr'ségklgr1 00gr. 8-12 3-7
Visne % 45
& Olgun, yaralanmamig Yikanarak saplari ayiklanir. 2 8-12 5-8
Tatl kiraz ayni renkte olanlar % 35
Erik Saglam, olgun ezik olmayan Sadece komposto igin % 35 8-12 5-10
. Ezik olmayan sert olanlar Kabugu soyulur, béltnir, cekirdedi gikarilarak o B B
Seftal tercih edilmelidir. Tam olmus. | sok haslanir veya sekerli komposto yapillir. %40 10-12 3-5
Ayva Zlaazrﬁ;?m olgunlagmarnis Pismis, komposto marmelat, ayva suyu % 40 11-12 5-10
Meyve jolesi Taze tam olgunlasmamis ) istege gore sekerli .
meyveler Normal sekilde hazirlanir. veya sekersiz. 6 2-5
Frenk UzUmd | Fazla olmus veya Ham olarak sekerli veya sekersiz olarak 500 gr. igin 100 gr. seker. 8- 12 3.7
olgunlasmamis Pasta icin sekersiz hazirlanir.
Murdum erigi | Ayni sekilde olgunlasmis sap | Cekirdekleri gikartilarak normal sekilde % 35 10-12 Donmus halde kullanilir.

5-10
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5. Bolum: Derin dondurucu bilgileri

Sut mamulleri, yumurta

Depolama stires

Hazirlanisi Aciklama
Tablo 11 (Ay)
Sat 2-3 Sadece homojen edilmis olanlar
Z(r)ema (tath % |Girpimis veya girpimamis 1-2 Kiigiik kaplara konmalidir.
Krema Dondurulmasi uygun degildir.
(eksi) Irmiklenir.

Peynir (Beyaz Dilim halinde olanlann arasina Yumusak peynirler sert olanlara gore daha uygundur. Kisa sureli depolamada
eynir disinda) 6-8 orijinal paketinde birakilabilir. Uzun streli depolamada ayrica aluminyum folyoya
pey © folyo konuimalidr. veya plastik folyoya sariimalidir.

Tuzsuz yag dondurmaya daha uygundur. Uzun sureli depolamada plastik ve
Yag 6 aliminyum folyoya sariimalidir. Orijinal paketinde dondurulmamalidir. Bunun
yerine plastik kaplar kullanilabilir.

Yumurta beyazi | Asagidaki aciklamaya bakiniz. 10-12 30 gr.'I 1 yumurta beyazina esittir.

Yumurta kangimi
(sari+beyaz) Asagidaki agiklamaya bakiniz. 10 50 gr. karisim 1 tane yumurtaya esittir.

Yumurta sarisi  [Asagdidaki aciklamaya bakiniz. 8-10 20 gr."t 1 yumurta sarisina esittir.

Sat ve yag mamulleri (eksi kaymak, krema, kaymak ve mayonez) dondurulmaya uygun degildir.

Yumurta:

Kabuklu olarak dondurulmamalidir. (Aksi takdirde kirilir. Bu ylzden sarisi ve beyazi ayri ayri veya iyice karistirimis olarak
dondurulmalidir. Yumurta sansi ve karisimina fazla koyulasmamasi icin bir tutam tuz veya seker atiimalidir.)
Paketleme:

Yumurtanin igi plastik kaplarda veya buzlukta dondurulduktan sonra paketler halinde saklanmalidir.
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5. Bolim: Derin dondurucu bilgileri

Hamur isleri (ekmek, kek ve pastalar)

Cozllme sUresi (saat)
Tablo 12 Depolama stiresi
A -
Ay) Oda sicakliginda Buzdolabinda Firnnda
+2, +4°C
Biskvi 3-6 1-15 190 - 200°C 5 - 8 dakika
Ekmek 4-6 2-3 200 - 225°C 4 - 5 dakika
Sandvic 2-6 1-2
Mayall kek 3 2-4 Kismen 100°C, 50 - 60 dakika
coziimis 200°C, 5 - 10 dakika
Borek 1-3 200°C, 225°C 5 - 10 dakika
Turta 1-15 3-4
Yufka 2-3 1-15 5-6
Mayall hamur 2-3 2-3
Pizza 2-3 2-4 200°C 15 - 20 dakika

Hamur isleri (ekmek, kek ve pastalar)

Pisirilmemis turta, pasta, kek, hamurlarin dondurulmalari uygundur. Tim hamur igleriyle yapilan pastalarin taze olarak
dondurulmasi gerekir. (Hatta hafif sicak iken) Artan pastalar tekrar dondurulabilir. Pastalik hamurlar hazirlandiktan sonra
pisirmeden porsiyonlar halinde dondurulur. Pastalarin ve keklerin yumusamamasi icin jole, marmelat ve meyveler tamamen
¢dzuldukten sonra kullaniimalidir. Kremalanmis, tam olarak hazirlanmis pastalar dondurulduktan sonra dikkatlice paketlenmelidir.
Paketleme:

Pisirilmis pastalar aliminyum folyoyla paketlenmemelidir. Tabloda verilen stire icinde ¢dzilmeye birakilir. Keklerin plastik kaplara
konmasl daha uygundur. Pasta hamurlarini plastik folyo icinde muhafaza etmek daha uygundur. Aliminyum folyo kullanildiginda
hamuru ayirmak gug olur.

CozUlmesi:

CozUlen pastalar (kekler) 5-10 dakika 150-200°C sicaklikta aliminyum folyo icinde pisirildigi takdirde oda sicakliginda ¢dzllenlere
gore daha taze olurlar, aromalarini korurlar. Turtalar ve kremalar 6zellikle oda sicakliginda ¢ézulmelidir.
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5. Bolim: Derin dondurucu bilgileri

Pismis yemekler

Bazi baharatlar uzun stre depolandiklar zaman tadlar degisir ve kuvvetli bir tad kazanir.

Tablo 13 Depolma
Hazirlanis! stiresi (Ay) Aciklama (Saat)
Hamur tatligi
Ham veya az pisirilmis olarak folyolara sarilir. 2-3 1 - 2 saat bekletilir.
Et Suyu kaynatilarak konsantre edilir, bir kapta dondurulur ve paketlenir. 3-4 Donmus olarak isttilr.
suyu
Glveg Sert etli olmamalidir. 2-3 \f;e;ao ;::;Egkclf;rgk
Isttilir
Patates yemédddauklu-soyulmus. (Haslanmis tuzlu patatesler dondurulmaya uygun 4 Donmus halde
degildir.) Patates kofteleri hafif pisirilerek dondurulmalidir. hafifce isitilir.
Patates kizartstesilen sekilde hazirlanir. 3 dakika sicak yagda kizartilir. Yagi 2-3 5:; drgugzg?ﬁf sicak
suizllerek acik sekilde dondurulduktan sonra paketlenir. ’
Corba Corba igine katilan katkilar ayn olarak paketlenmelidir. 3-6 Elonmu§ halde
Tatllar Jelatinli, nisastall veya yumurta beyazi karistirimis olanlar uygun 1-2 1 - 2 saat bekletilir.
degildir. Irmikli, piringli tatllar dondurulmaya daha uygundur.

Ornegin;

anason, feslegen, dereotu, sirke, baharat karisimi, zencefil, sarmisak, paprika, mercankdsk, karabiber, kirmizibiber, hardal, kekik
otu, vanilya ve sogan.

Bu ylUzden dondurulacak olan yemekler az baharatlanmalidir. Arzu edilen baharat ¢ozildUkten sonra ilave edilmelidir. Yiyeceklerin
depolama suresi kullanilan yaga da baglidir. Uygun olan yaglar margarin, dana yagl, zeytinyadi ve tereyagdir. Uygun olmayan
yaglar, yer fistigi yagi ve domuz yagidir.

Paketleme:

Sivi sekilde olan yemekler plastik kablarda diger yiyecekler ise plastik folyo veya torbada paketlenebilir.
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6. BoOlum: Buzdolabinizin temizlenmesi

Dikkat!!!
Temizlik icin gaz, benzin ve benzeri
maddeleri kesinlikle kullanmayiniz.

* Temizlik yapmadan &nce, fisi cekerek veya sigortay kapatarak buzdolabinizin elektrik baglantisini kesin.

* Temizlik igin, kesinlikle buhar veya buharli temizlik malzemeleri kullanmayiniz. Bdyle bir durumda buhar, buzdolabinizda elektrik
akimi olan bolgelere temas ederek kisa devre veya elektrik carpmasina sebep olabilir.

* Buzdolabinizin i¢ duvarlarini karbonat (yemek sodasl) eklenmis ilik su ile islatimis yumusak bir bez veya stnger ile temizleyiniz.
Bez veya sungeri iyice siktiktan sonra kullaniniz. Kesinlikle ¢izici ve asindirci (tiner, gamasir suyu, toz deterjan gibi) malzemeler
kullanmayiniz.

* Kapi contasinin temizliginde sadece Ilik su kullaniniz.

Buzdolabinizin kapisina yapistiriimis olan tanitim etiketi sékulebilir dzelliktedir (Sokulebilirlik stresi 1 yildir). Bu etiketi sékmek
icin bir kdsesinden kaldirilip karsi ydne dogru yavasca ¢ekiniz. Etikette yirtiimalar oluyorsa kalan pargaciklar kazimayiniz, islak
bir stinger yardimi ile kalan izleri nemlendirerek cikariniz.

*Yilda bir kere elektrik sUpurgesi ile buzdolabinizin arkasindaki tozlari aliniz.

Buzdolaplarmizin dretiminde kokuya sebebiyet verecek higbir madde kullanilimamaktadir. Ancak uygun olmayan besin saklama
kosullart ve buzdolabr i¢ yluzeyinin gerektigi sekilde temizlenmemesine bagl olarak koku sorunu ortaya ¢ikabilir.

Bu sorunu 6nlemek igin dikkat edilecek noktalar su sekildedir:

* UrUnlerin temiz tutulmasi énemlidir. Bunun i¢in 15 glinde bir buzdolaplan karbonatl su ile temizlenmelidir. (Deterjan veya
sabun kesinlikle kullanilmamalidir.) Yemek artiklari vb. lekeler kokuya sebep olabilir.

* Yiyeceklerin kapall kaplarda saklanmasi gerekmektedir. Agzi agik saklanan gidalardan yayilan mikroorganizmalar kta
kokuya sebep olabilir.

* Saklama sUresi dolan ve bozulan gidalarin, buzdolabinda kesinlikle tutulmamasi gerekmektedir.

Buzdolabinizda koku sorunu olusmasi durumunda:
* Genellikle cayda bulunan Catechin maddesi mikemmel koku giderme 6zelligine sahiptir. Molekultinde bulunan agik hidroksil
(OH) uclan, koku veren ucucu organikleri tutularak kott kokular temizlemis olur.

* Demlemis oldugunuz gay posasini agzi acik bir kap iginde aksamdan buzdolabinin i¢ine yerlestiriniz ve en geg 12 saat
sonra aliniz. Cay posasini buzdolabr icinde 12 saatten fazla tutarsaniz, kokuya sebep olan organizmalari blnyesinde toplayacagdi
icin kokunun kaynagi haline gelebilir, mutlaka atiimalidir.

Plastik YUzeylerin Korunmasi
Buzdolabinizin plastik yUzeylerine zarar vermesi nedeniyle sivi yaglari veya pismis yagl yemekleri buzdolabiniza agz acik kaplarda
koymayiniz. Plastik yUzeylere yag doktimesi veya yagin strdlmesi durumlarinda ilgili bolgeyi hemen ilik suyla temizleyip kurulayiniz.
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7. Bolum: Servis

Yetkili Servis cagirmadan 6nce yapilmasi gerekenler

LUtfen servis cagirmadan énce asagidaki kontrolleri yapiniz;

1. Fis prize dogru takilmis mi?

2. Buzdolabinizin baglandigi prizin sigortasi ya da ana sigorta
atmig mi?

3. Sicaklik ayarlar dogru yapilmig mi?
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8. Bolum: Tuketici Hizmetleri

Degerli Musterimiz,

Argelik Cagri Merkezi haftanin 7 giint 08:00-24:00 saatleri arasinda 444°1U telefon numarasi ile canli olarak hizmet vermektedir.

Dogrudan bu numarayi cevirerek Arcelik Cagri Merkezine basvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi Uzerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi Uzerinden
Ucretlendirme yapilmaktadir.

Gagr Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki TUketici Hizmetleri bélimunde bulunan formu doldurarak ya da 0 216 423 23 53
nolu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili bagvurular igin adresimiz: Argelik Cagn Merkezi, Argelik A.S. Ankara Asfalti Yani,34950 Tuzla/ISTANBUL

( Arcelik Cagr Merkezi )
444 0 888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayiniz*)
Diger Numara
X 0.216.585 8 888 )

*Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir igi arama tarifesi Uzerinden, cep telefonu
ile yapllan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi Uizerinden Ucretlendirme yapilmaktadir.

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

1. Urlintintizi aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. UrliniinGiz( kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3. Urlintintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Hizmet Merkezimize basvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti’ni sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden “HIZMET FISI” istemeyi unutmayiniz. Alacaginiz Hizmet Fisi, ilerde Griniiniizde meydana gelebilecek
herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

6. Kullanim émrii; 10 yildir. (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parca bulundurma siiresi)
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Degerli Musterimiz,

Modern tesislerde Uretilen ve titiz kalite kontrolunden gegirilmis olan UrGnunizun
size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun i¢in, bu kilavuzun tamamini,
UrdnUnuzu kullanmadan 6nce dikkatlice okumanizi

ve bir basvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ederiz.

warecellk

@ (€



7 YIL GARANTI
Degerli MUsterimiz,

Asagida belirtilen Grldn gruplarindan herhangi birini satin almigsaniz, mevcut garanti suresini isterseniz belli bir Gcret karsiliginda
7 yilla cikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasinin esaslari asagida belirtiimistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz igin, satin alma ve montaj yapildigi tarihten itibaren en ge¢ 3 ay igerisinde bu basvuru formunu
doldurarak yetkili servise basvurmaniz yeterli olacaktir. Bu sirenin asiimasi durumunda EK garanti satin alma basvurusu kabul
edilmeyecektir. Yetkili servisimizin, adiniza dizenleyecegi tahsilat makbuzunun tarafinizdan saklanmasi gerekmektedir.

EK garanti, drintn 3 yillik garanti sUresinin bitis tarihinden itibaren baslar ve tercih ettiginiz strenin sonunda biter.

EK garanti uygulamasi Arcelik markali; buzdolabi (mini ve tezgah seviyesi buzdolaplar harig), camasir makinesi, bulasik makinesi,
finn (mini, midi ve mikrodalga firnlar haric) satin alan tiketiciler icin gecerli olacaktir.

EK garanti uygulamasinin gincel tutarini, Arcelik yetkili saticilarindan, Yetkili servislerinden veya 444 0 888 nolu Arcelik Cagrn
Merkezinden &grenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin gegerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz edebilmeniz igin, Arcelik A.S. tarafindan
gdnderilecek Ek Garanti Sertifikasinin elinizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi satin aldiginiz tarihten itibaren, en ge¢ 2 ay
icerisinde ek garanti sertifikaniz, faturaniz ve musteri numaraniz elinize Argelik A.S. tarafindan ulastinlacaktir. S6z konusu
belgeler, bu sure zarfinda elinize ulasmaz ise, lUtfen 444 0 888 nolu hattimizdan Cagri Merkezimizi arayarak bilgi aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satigi sadece Argelik Yetkili Saticilari, Argelik Yetkili Servisleri ve 444 0 888 nolu Argelik Cagr Merkezi
tarafindan yapilmaktadir. Bu birimler disinda herhangi bir sekilde kisi veya kurumlardan Argelik markall Grtnler igin ek garanti
satin almayiniz. Alinmasi durumunda ise sirketimizin herhangi bir sorumlulugunun bulunmadigini bilgilerinize sunariz.
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Kase / Imza

Ek garanti basvuru formu

MUsteri Adi Soyad : Cep Tel :

Urtintin Kullanildigi Adres

Ev[] Yazik[_] Diger ] Lutfen digeri DElirtiniz:........ovvveeveeeeeeereseeeeeeenn,
Telefon : 0 (.oeeennne ettt Diger Telefon : O (............ ettt
N [ T ST RS UPPPPPPPURRTR
ICESI & vivieeiiiiiiie e i e e-mail ;oo @i,
Urtin modeli/KOAU & v.vevevveeieeeeceeeeeeeee e, UGN SE N0 & oo
Ay/yil kodu OO PPPPPPRPTPRPTTIIN

Ek garanti suresi : 2 yil [] 3yl [] 4yl []
Servis Fig No PP PR U PP
Yatirilan Tutar e Tarih .., Lo, Lot

_____%><______________________________________________



Garanti ile ilgili olarak

Miisterinin Dikkat Etmesi
Gereken Hususlar

ARCELIK tarafindan verilen bu garanti, Buzdolabi’nin normalin disinda kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini
kapsamadig gibi, asagidaki durumlar da garanti disidur:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,
2. Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olusan hasar ve arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatali elektrik tesisati; iiriiniin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangin ve yildirim diismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.
5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullamilmasindan kaynaklanan arizalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsiliginda yapilir.

Uriiniin kullanim yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mali satin aldigr satict, bayi, acenta ya da
temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde tahrifat yapildig, iiriin iizerindeki orijinal seri numarasi kaldirildig veya tahrif
edildigi takdirde bu garanti gecersizdir.

Uriiniiniiziin CE uygunluk degerlendirmesi Arcelik A.S. tesislerinde yapilmistir.

Uretim yeri: Arcelik A.S. Buzdolabi Isletmesi Organize Sanayi Bolgesi 1. Cadde 26110 Eskigehir
Cagn Merkezi Diger Numara

444 0 8880216 585 8 888 it it os ke l0216 426 2355 o
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ARCELIK buzdolabimn, kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullanilmasi ve Argelik'in yetkili kildigi Servis elemanlart digindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya bagska bir nedenle miidahale edilmemis olmast sartiyla, biitiin par¢alart dahil olmak iizere tamami malzeme, is¢ilik ve iiretim hatalarina
karst iiriiniin teslim tarihinden itibaren 3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsamu i¢inde gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay: arizalanmast halinde yapilan islemler icin iscilik masrafi, degistirilen
[parca bedeli ya da bagka bir ad altinda hi¢bir iicret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi i¢inde yapilacak onarimlarda gegen siire, garanti siiresine ilave
edilir. Tamir siiresi en fazla 20 is giiniidiir. Bu siire mamuliin yetkili servis atolyelerimize, yetkili servis atélyelerimiz bulunmamast durumunda Yetkili
Saticilarumiza veya Firmamuza bildirildigi tarihten itibaren baglar. Uriiniin arizasimn 10 is giinii icinde giderilememesi halinde Argelik A. §., iiriiniin tamiri
tamamlamincaya kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir iiriinii, miisterinin kullanmina tahsis edecektir.

Arizamin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmast tamamen firmamiza aittir. Arizanin
giderilmesi iiriiniin bulundugu yerde veya Yetkili Servis atolyelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onay: sarttir.
Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

-Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde en az dort defa veya imalatgi-iiretici ve/veya ithalat¢t
tarafindan belirlenen garanti siiresi icerisinde alti defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayr siirekli kilmast,,

-Tamiri icin gereken azami siiresinin asilmast ,

-Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamast halinde sirayla saticisi, bayii, acentesi temsilciligi ithalat¢ist veya
imalat¢i-iireticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirini miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi, durumlarinda tiiketici malin iicretsiz
degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel indirimi talep edebilir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirliigii'ne
basvurulabilir. Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ile bu Kanun'a dayamlarak yiiriirliige konulan
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlig, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmast Genel Miidiirliigii

tarafindan izin verilmigtir.
LY ARCELIK A.S. %

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.
Seri No: Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Tip _ : 5094 NF Fatura Tarihi, No:
Satict Firma Unvani: Tel-Faks:

Satict Firma (Kase ve Imza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanligi'nin 97539 no'lu ve 17.02.2011 izin tarihli belgesine gére diizenlenmistir. Bu boliimii, iiriinii aldigimiz Yetkili Satic1 imzalayacak ve kaseleyecektir.



